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Allergene

Zusatzstoffe
,, 1< — Farbstoff enthalten

,,2° — Konservierungsstoffe
(konserviert)

,,3° — Phosphat

,,4° — Schwefel (geschwefelt)
.5 — Antioxidationsmittel
,,6 — Geschmacksverstarker
.7 — geschwarzt

,,8° — gewachst

,.9° — SuRstoffe

,,10° - Nitritpokelsalz

»C*“  —Fisch
»d“  — Erdniisse
»€°  —Soja

»I°  —Milch und Lactose

,»g1“ — Schalenfriichte
Mandeln

,»82 — Schalenfriichte
Walntsse

,»83*“ — Schalenfriichte
Haselnlsse

,»g4“ — Schalenfriichte

Allergene

,al“ — Glutenhaltiges Getreide
Weizen

,,a2‘ — Glutenhaltiges Getreide
Gerste

,a3“ — Glutenhaltiges Getreide
Roggen

.0 — Eier

Pistazien

- — Sellerie

»1° —Senf

W —Krebstiere

»K  — Sesam

-1 — Schwefeldioxid und
Sulfite

(13

»M  —Lupinen

(11

»  —\Weichtiere

Bei Fragen und Anregungen wenden Sie sich bitte an die Kiichenleitung.




